Ay,
\\\\\\ a’f,g//

l

QN e 111,
. N
K p——rt\\

s

% &
K7

PATENOTRE

ROMANECHE-THORINS

Fleurie

Belle roche grenat, brillante, arbmes précis

et élégants de pivoines et de violefttes,...
Bouche bien équilibrée, tannins soyeux ou I'on
retfrouve la fraicheur du fruit, avec une belle
longueur.

Appellation : AOC FLEURIE

Millésime : 2022
Sol : Sol léger & granits roses

Encépagement : 100% GAMAY NOIR

Age moyen : Jeunes vignes
Mode de culture : Culture raisonnée. Certification Haute Valeur
Environnementale Niveau 3.

Vendanges : Manuelles, tri & la parcelle.

Vinification : Vinification sur vendange entiére, temps de macération
10 & 12 jours. Elevage : en cuves

W, Température de 14° C
service :
Accords mets et Ce vin accompagnera toutes les charcuteries,
vins : les viandes blanches ainsi que les volailles.
Original avec une raclette |
Degré alcoolique : 15%
Durée de garde : 3 a5 ans
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PATENOTRE

VIGNERONS RECOLTANTS

FLEURIE

APPELLATION FLEURIE CONTROLEE

EARLTHOMAS PATENOTRE
La Petite Sionniere, 71570 Romanéche-Thorins - FRANCE
www.domainepatenotre.fr
Email : contact@domainepatenotre.fr
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